


La Pizza !! Qui n’ aime pas ?

La pizza, c’est ma « Madeleine de Proust » qui fait remonter mes 
souvenirs d’enfance, mes vacances d’été en Italie où j’adorais aider à 

la Pizzeria familiale.
Voici donc, le dernier né de la famille « Come ».

Pour vous, j’ai recherché une des meilleures farines italiennes auprès 
d’une petite entreprise familiale qui utilise une levure naturelle et 

ancestrale, « La Pasta Madre » . La farine est encore raffinée dans 
des petits moulins pour vous proposer une sélection de 3 types : une 

farine de blé, une farine intégrale et une farine sans gluten.

La pâte de nos pizzas est levée de manière naturelle, retravaillée et 
hydratée chaque 24 heures, pendant 3 jours , afin de vous donner 

une impression de légèreté et une meilleure digestion. 

Profitez de nos pizzas et de nos bières de production artisanale, pour 
réaliser un mariage parfait.

Bon Appétit 



ENTRÉES 

PIATTO DI ANTIPASTI

PLANCHETTE 
« COME A LA MAISON »

PLANCHETTE A LA TRUFFE

19 €

20 €

23 €



MARGHERITA 
Tomates San Marzano DOP, Mozzarella Dop, Basilic, Huile D’olive Extra Vierge

San Marzano Tomato DOP, Mozzarella Dop, Basil, Extra Virgin Olive Oil

MARINARA
Tomates San Marzano DOP, Anchois, Origan, Câpres, Huile d’Olive extra vierge

San Marzano DOP, Tomatoes, Anchovies, Oregano, Capers, Extra Virgin Olive Oil

4 STAGIONI
Tomates San Marzano DOP, Mozzarella DOP, Champignons, Olives, Jambon Cuit, Huile d’Olive extra vierge, Artichauts

San Marzano DOP Tomatoes, Mozzarella DOP, Mushrooms, Olives, Cooked Ham, Extra Virgin Olive Oil, Artichokes

CAPRICCIOSA
Tomates San Marzano DOP, Mozzarella DOP, Champignons, Olives, Jambon Cuit, Oeuf, Huile d’Olive Extra Vierge

San Marzano DOP  Tomatoes, Mozzarella DOP , Mushrooms, Olives, Cooked Ham, Egg, Extra Virgin Olive Oil

REGINA
Tomates San Marzano DOP, Mozzarella  DOP, Champignons, Jambon Cuit Braisé, Huile d’Olive extra vierge

San Marzano DOP, Tomatoes, Mozzarella DOP, Mushrooms, Braised Cooked Ham, Extra Virgin Olive Oil

SCOGLIO
Tomates San Marzano  DOP, Mozzarella DOP, Moules, Gambas, Persil, Ail, Poivre Noir, Huile d’Olive Extra Vierge

San Marzano DOP, Tomatoes, Mozzarella DOP, Mussels, Gambas, Parsley, Garlic, Black Pepper, Extra Virgin Olive Oil

½ pala (1per.)   10,5 €

1 pala (2per.)  18,8 €

½ pala (1per.)   12,8 €

1 pala (2per.)  23,9 €

½ pala (1per.)   12,8 €

1 pala (2per.)  23,9 €
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½ pala (1per.)   9,8 €

1 pala (2per.)  18,8 €

½ pala (1per.)   12,9 €

1 pala (2per.)  23,9 €

½ pala (1per.)   14,9 €

1 pala (2per.)  28,9 €
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VEGETARIANA
Tomates San Marzano DOP, Mozzarella DOP, Légumes du paysan, Cacioricotta,  Huile d’Olive extra Vierge, Paté d’Olive

San Marzano  Tomatoes, Mozzarella DOP, Peasant Vegetables, Cacioricotta, Extra Virgin Olive Oil, Olive Paté

BURRATISSIMA
Tomates San Marzano, petites tomates du Vésuve, Burrata des pouilles,  Basilic, Roquette, Huile d’Olive extra Vierge

San Marzano DOP tomatoes, small tomatoes from Vesuvius, Burrata from Apulia, Basil, Roquette, Extra Virgin Olive Oil

TONNARA
Tomates San Marzano DOP, Mozzarella DOP, Tonno del Mediterraneo,  Olives , Oignons rouges , Huile d’Olive extra Vierge

San Marzano DOP Tomatoes, DOP Mozzarella, Tonno del Mediterraneo, Morabito Black Olives, Tropea Red Onions, Extra Virgin Olive Oil

DIAVOLA
Tomates San Marzano DOP, Mozzarella DOP, Scamorza fumée, Salami piquant, oeuf, Huile d’Olive extra Vierge & Roquette

San Marzano DOP Tomatoes, Mozzarella DOP, Smoked Scamorza, Spicy Salami, Egg, Extra Virgin Olive Oil & Arugula

NDUJA
Tomates San Marzano DOP, Mozzarella DOP, ‘Nduja , Huile d’Olive extra Vierge & Roquette

San Marzano DOP Tomatoes, Mozzarella DOP, 'Nduja, Extra Virgin Olive Oil, 

“COME”
Tomates San Marzano DOP, Bufala des Puoilles, tomates sechées, Jambon de Parme affiné 24 mois DOP , Roquette Huile d’Olive extra Vierge

San Marzano DOP Tomatoes, Puglia Bufala, dried tomatoes, ripened Parma Ham 24 months DOP, Roquette Extra Virgin Olive Oil

½ pala (1per.)   13,9 €

1 pala (2per.)  26,9 €

½ pala (1per.)   14,9 €

1 pala (2per.)  28,9 €

½ pala (1per.)   13,9 €

1 pala (2per.)  26,9 €

½ pala (1per.)   12,9 €

1 pala (2per.)  26,9 €

½ pala (1per.)   14,9 €

1 pala (2per.)  28,9 €

½ pala (1per.)   11,5 €

1 pala (2per.)  20,5 €



4 FROMAGES
Mozzarella DOP, Gorgonzola, Fromages suisses, Parmigiano reggiano 24 mois, Huile d’olive extra vierge

Mozzarella DOP, Gorgonzola, Swiss cheeses, Parmigiano reggiano 24 months, extra virgin olive oil

TARTUFO
Mozzarella , Tartufata, Truffe fraîche rapée

Mozzarella , Tartufata, Fresh truffle grated

NORDICA
Mozzarella DOP, Fromage semi-assaisonné, Saumon, Crème, Citron , Huile d’Olive extra Vierge

Mozzarella DOP, Semi-seasoned cheese, Salmon, Cream, Lemon, Extra Virgin Olive Oil

½ pala (1per.)  12,8 €

1 pala (2per.)  23,9 €

½ pala (1per.)  19 €

1 pala (2per.)  37 €

SILANA
Caciocavallo, Pommes de terre, Pecorino DOP, Romarin, Poivre noir

Fromage Caciocavallo, Potatoes, Pecorino DOP, Rosemary, Black Pepper

BRONTE
Mozzarella DOP, Mortadella di Modena, Pistaches de brontë

DOP Mozzarella, Mortadella di Modena, Bronte pistachios

CALZONE
Tomate San Marzano DOP, Mozzarella DOP, Ricotta, Jambon cuit, Basilic, Huile d’Olive extra Vierge

San Marzano DOP Tomato, Mozzarella DOP, Ricotta, Cooked Ham, Basil, Extra Virgin Olive Oil

½ pala (1per.)   12,8 €

1 pala (2per.)  23,9 €

½ pala (1per.)   14 €

1 pala (2per.)  27 €

½ pala (1per.)   12 €

1 pala (2per.)  23 €
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½ pala (1per.)   17 €

1 pala (2per.)  33,9 €



DESSERTS 

FRUITS PIZZA

CHOCO PIZZA

PANNA COTTA

TIRAMISU

BABA AU RHUM

4 €

4,5 €

7 €

8 €

8 €

Découvrez notre grand Buffet de Desserts élaboré avec passion  
par notre Pâtisserie “Come aux Délices”

VITRINE DE DESSERTS



RÉSERVATIONS

(+352) 23 64 11 21

RESERVATION@COMEALAMAISON.LU


